Classique ou moderne, il n’y
a qu’ une seule cuisine...

Lo betwe”

K\aown fn poviépva,
Koudiva vndpxet povo pia, n ka\n!
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LES SALADES

Yaiata Caesar
Kapdieg papoviiov, mapuedava, kpovtov asmto brioche, Caesar dressing

Caesar Salad

Lettuce hearts, Parmesan, brioche croutons, Caesar dressing
19€

YaAata Nicoise pe ppeoko tovo
I[Ipaowa @acordxia, EMEG, AVICOVYIEG, AVYO, TTUTEPLES, TATATA
Fresh Tuna Nicoise Salad

Green beans, olives, anchovies, egg, peppers, potato
24€

Burrata pe mavt{apla
IToptokd, stekav, burrata, toiAt

Burrata - Beetroot Salad

Orange, pecans, burrata, chili
18€

Koxxkwveg yapideg pe afoxavto
Maywovéda, Ay, CaAdTa PuPwSKOV
Avocado & Red Shrimp

Mayonnaise, lime, herb salad
26€

Xelpomointo yout & fovtupo
Pain au levain & beurre
3,5
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ENTREES

Yovma nuépag
Soup of the Day
11€

Quiche Lorraine
Kammvioto pmekov, kapapeAowpevo kpeppd, tupi Comté
Smoked bacon, carramelised onion, Comté cheese
18€

House-Smoked Salmon
Kammviotog colopuog, mikAeg avnbov, créme fraiche, Aepovy, avyo, pmplog
Smoked salmon, dill pickles, créme fraiche, lemon, egg, brioche
24€

Vitello Tonnato
DUETO HOOYKAPLOV YAAAKTOG, PPETKOG TOVOG, TTIKAA Ayplov okdpdo
Milk-fed veal fillet, fresh tuna, wild garlic pickle
22€

Tartare de beeuf au couteau
MooYapiolo (PLAETO KOUUEVO GTO XEPL, KATIAPT], TXOVOTPATO,
cocktail sauce, kpokog avyov kovei
Hand cut beef fillet, capers, chives, cocktail sauce, confit egg yolk
24€
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PLATS PRIACIPAUX

P1oT0 pe ppéoxieg kapaPideg
VTOUATA KOV, Lok, tappedava
Fresh langoustine risotto

Tomato confit, bisque, parmesan
34€

KaAkavt
ITovpég maTATAg He TXOVONTPATO, GTAPAYYLA,
oAAToA AeOVIOU pe KATtapn
Turbot

Potato purée with chives, asparagus, lemon and caper sauce
46€

Fettuccine pe tpot@a & popyéieg
IMappuedava
Truffle & Morel Fettuccine

Parmesan
29€

DUETO KOTOTTOVAO eAevOepag Bookrg
1E GAATOA TPOVPAG
Free-Range Chicken Supreme

with truffle jus
24€

Cuisse de canard parmentier

Confit provt mawmag, KAPAUEAMUEVA KPEUUUSA, TOVPES TATATAG

Duck leg confit, caramelised onions, potato purée
26€
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T'alkng komng ribeye pe kOkaro
Cote de Beeuf
920€

T'aAAkng ko g apvioia taidaxia
PITEG TATATES, CAATOA TTITEPLOV
French-Cut Lamb Chops

Roasted potatoes, pepper sauce
45€

Beef Fillet
40€

Chateaubriand
80€

P

SAUCE OF YOUR CHOICE

Béarnaise 6€
Café de Paris 6€
Green pepper Sauce 6€
Morel sauce 6€

GA'RNITURE

ITovpé matartag 10 Potato Purée
Smapayyla 12 Asparagus
IMatdateg TnyavnTtég 7 French fries
IIpaown caiata 8 Green salad
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Ayopavopkog vievbuvog

Régulateur responsable de marché

Tomislav Grubac



Yug npég ovpmepapfavetar O.I1.A, Anpotika TEAN kot dAeg o vopeg emPapivoeg.
To katdotnua vtoypeovtal va Sabétel évruma Seitia oe e181kn O¢on Simha oy €060 yia ) Statvtwon omolacdnmote SiapaptTuplag.

O KatavaAm g 8ev €xel LIIOYPEMOT VA TANPWOEL v dev AdBel To Voo tapaotatikd atotyeio (AmoSel€n-tipoidyo).

La tva, les taxes municipales 0,5% et toute la taxation légale sont compris dans les prix.
Le restaurant doit disposer des formulaires de reclamation sur un site précis preés de la sortie.

Le client n’est pas tenu de procéder au paiement s’il ne lui est pas remis le recu légal (facture).



